Mon complice
des soupes
hivernales

Un délicieux moment volé

“a%‘ LE GRUYERE AOC SUISSE :

i TENDANCE K

8.24 g2,‘Le Gruyére AOC suisse n’a pas de rival! Les puristes
I’'aiment nature pour sa pate tendre et son gout fruité, plus ou D
moins typé en fonction de son affinage. Mais il s’invite aussi

dans les recettes de gourmet...

Les connaisgeurs
apprécient:

A chacun son Gruyére AOC suisse
Le Gruyére AOC Classic: 5 a 9 mois
d’affinage et un godit fin aromatique.

Le Gruyére AOC Réserve: 10 a 18 mois
de maturation et une pate tendre

a la saveur plus typée.

Le Gruyére AOC d’Alpage: 5 a 18 mois
d’affinage, une saveur unique au fin
bouquet des hauts paturages d’été.

LE GRUYERE wrs
A
( SWITZERLAND K

Pas de trou, que du golt !
www.gruyere.com

Un nouve| art de |a tartine
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Retrouvez toutes ces idées-recettes sur www.gruyere.com

SWITZERLAND

Les Fromages de Suisse.

Suisse. Naturellement. www.fromagesdesuisse.com

POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS.

www.mangerbouger.fr



