
Les Fromages de Suisse.
www.fromagesdesuisse.comSuisse. Naturellement.

Pour  votre  santé,  év i tez  de manger  t rop gras ,  t rop sucré,  t rop sa lé .
www.mangerbouger.fr
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Le Gruyère AOC suisse, provocateur de gourmandise !

Sans le savoir-faire ancestral des maîtres-fromagers, Le Gruyère AOC 
suisse n’aurait pas sa noblesse de caractère. Il est au lait cru, et son 
goût fi n, de fruité à corsé, varie grâce à son lent affi nage de 5 à 18 mois.
Il sublime vos talents en cuisine … et il est né en Suisse !

Pas de trou… que du goût !

www.gruyere.com


